La cucina ancunitana & sempre piaciuta a tuti quanti: perfinu al famosu amatore CASANOVA, ospite di Ancona,
che ha preferito gusta la nostra cucina invece dele done (cun gran sudisfazio dei mariti ancunitani).
Elio Giantomassi

LE VECHIE TRATURIE D’ANCONA

Queste le Vechie traturie d’Ancona guasi tute
Scumparze, ma che “Erano famose ai tempi dei
Lampioni a gas, delle lotte rionali fra arcaroli,
portolotti, fra capodimontesi e pianaroli”.

Traturia MORONCI ala Piana dej Orti (oggi Via Piave)

PICCHIO E PICCHIETTO in Via Piaia (oggi Via Menicucci)

LA MORETTA in Piazza del Papa

GAROLA al Montirozzo

DU MORI in Via Pudesti

CASTELLANO aj Archi (solo stucafissu)

BALDI al Papagalo

L’OSTERIA DELLA MIMETA in Via Saffi

TENENTE in Piazza d’Arme (in do se magnava solo le spuntature)
GETULIO in Via Simonetti (tra ‘l Corzu Garibaldi e ‘l Corzu Mazzini
PARON GUSTAVO al Bagno Maroti (el re del brudetu de pesce)
LISA ale Turete (rinumata pe’ i vincisgrassi)

PENNA al Pinocchio

L'Osteria del BAFFO e dela VEDOVA

(longo la strada che’da Ancona porta al Conero)
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Ma la sora Fernanda sto rce’%ﬁﬁ%so; X G
segondo lia I'erbete nun c’intona ’&

e bisogna fa uso
de sendolo, cipola e de carota

inzieme aj altri udori. Invece nona

se voi licate i deti
bisogna indovina la qualita.

Come el sartore che te fa el vestito;
se t'indovina el taio.
El fazoleto dopo la gravata,

intigna che ce s’"ha da méte el vi

e po cia el chiodo fisso

che la patata sfruta el stucafisso.
“Per carita, se ‘taca, s'impancota
se nun ce meti le canuce in fondo!”
sgagia zia Aneta.

Tuti vole di qualcosa de diverso, de speciale.
| gusti dela gente de ‘stu mondo
ene come i penzieri... L'esenziale
ma pro nun é che sta

in quelo che ce levi o che ce meti;

el capélo, le scarpe e tutu el resto,

basta un po de bon gusto e che sta a sesto,
una bela figura & scigurata.

...Cusci cul stocafisso: come ‘I fai,

ce meti la cipola opure I'aio, piace.

E nun serve manco |'apetito

perché te vie da solo e vedrai,

solo che t’azardassi a incomincia,

quanto te sa fatiga a lascia anda!

Ceriago (Eugenio Gioacchini)
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